Liebe Winzerinnen und Winzer,
sehr geehrte Damen und Herren,
hiermit moéchten wir Sie herzlich einladen zum

Internationalen Silvaner Preis 2024 des Silvaner Forums e.V.
powered by VINUM Weinmagazin

Das Silvaner Forum e.V. hat sich entschlossen, den Preis gemeinsam mit VINUM - Europas Weinmagazin
durchzufiihren, um so eine noch gréRere Reichweite fir das Thema «Silvaner» zu erreichen. Die erfahrenen
Redakteure und Verkoster des Magazins werden den gesamten Wettbewerb begleiten und auch selbst an
die Glaser gehen. Die Verkostungsergebnisse werden im VINUM Magazin sowohl in einer grol3en
Reportage kommuniziert. Einzelne Ergebnisse werden zudem im redaktionellen Teil der nachsten Ausgaben
der Zeitschrift erscheinen. Der Wettbewerb wird zusatzlich Uber alle medialen Kanéle gestreut.

Der Silvaner Preis ist ausdriicklich als internationaler Wettbewerb angelegt, Weinbaubetriebe aus ganz
Europa, zum Beispiel auch aus dem Elsass, Siidtirol, Slowenien, Tschechien, Osterreich oder der Schweiz,
kénnen teilnehmen. Denn die Rebsorte Silvaner wird europaweit angebaut, die daraus resultierende
stilistische Vielfalt soll méglichst umfassend abgebildet werden.

Gewertet wird der Internationale Silvaner Preis 2024 des Silvaner Forums e.V. in sechs
Wettbewerbskategorien:

* Basic Gutsweine, Ortsweine trocken (max. 9 g/l Restzucker)

*  Premium Lagenweine, Top-Weine trocken (max. 9 g/l Restzucker)

* Modern Orange, Natural, Landwein, Amphore, Low Intervention (max. 9 g/l Restzucker)

* Matured Silvaner trocken, Jahrgang 2019 o. alter, mit/ohne Lagenbezeichnung (max. 9 g/l Restzucker)

* Sweet Silvaner edelsi3, Beerenauslese, TBA, Eiswein, Vendange Tardive 0.4.

» Sparkling Schaumweine aus 100% Silvaner, Brut, Nrut Nature, Extra Brut, Zero Dosage, nur
traditionelle Flaschengérung

Die Gewinner in jeder Kategorie werden im VINUM Weinmagazin umfassend beschrieben, dartiber hinaus
werden drei Sonderpreise vergeben, die ebenfalls ausfiihrlich prasentiert werden:

* Silvaner des Jahres national

+ Silvaner des Jahres international

* Sonderpreis der Jury

Zusétzlich erhalten die angestellten Weine eine Urkunde in den Kategorien:

* Platin 95 bis 100 Punkte

¢« Gold 90 bis 94 Punkte
e Silber 86 bis 89 Punkte

Die genauen Wettbewerbsbedingungen finden Sie auch in der Anmeldung unter
www.vinum.de/silvanerpreis

Wir wiirden uns sehr freuen, wenn auch Sie mit lhren Silvanern an diesem Wettbewerb teilnehmen und der
Rebsorte damit die Wertschatzung entgegenbringen, die sie verdient hat.

Mit den besten GriiRen,
lhre

Artur Steinmann Harald Scholl
Vorsitzender Silvaner Forum e.V. Chefredakteur VINUM Deutschland


http://www.vinum.de/silvanerpreis

