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Sehr geehrte Damen und Herren, liebe deutsche WinzerInnen,

2023 zeigten deutsche Burgunder zum
dritten mal im Rahmen eines anerkannten
Wettbewerbs ihr Konnen. Mit knapp 500
spannenden zum Wettbewerb eingereichten
Weinen aus der Familie der Burgunderreb-
sorten haben wir deutlich das aufstreben-
de Potenzial des deutschen Burgunders
hervorgehoben.

Nun ist es wieder an der Zeit diesen
groBartigen Sorten der Burgunderfamilie
eine ihrer Bedeutung und ihren Qualitaten
gerecht werdende Plattform zu bieten. Mit
Meiningers Deutscher Pinot-Preis setzt der
Meininger Verlag als europaweit fuhrender
Fachverlag fur Wein ein Ausrufezeichen und
prasentiert den ersten, staatlich anerkannten
Wettbewerb, der die komplette Bandbreite

der weiBen Burgundersorten und die in den
vergangenen Jahren immer beliebter gewor-
dene Kategorie Blanc de Noirs abdeckt.

In insgesamt 9 Kategorien aufgeteilt verkos-
tet eine Expertenjury Mitte/Ende November
die eingereichten Weine, verkostet und be-
wertet diese blind und zeichnet die besten
Weine auf Basis des 100-Punkte-Schemas
aus.

Das Zusammenspiel aus der zielgruppen-
spezifischen Veroffentlichung in unseren
Fachmagazinen, der Preisverleihung, der
reichweitenstarken Prasentation Online und
uber Social Media sowie gezielter Pressear-
beit national wie international verschafft den
ausgezeichneten Weinen eine groBtmogli-
che Aufmerksamkeit.
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Liebe deutsche Winzer, nutzen Sie diese
Chance, wir wunschen thnen viel Erfolg bei
Meiningers Deutscher Pinot-Preis 2024!
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Andrea Meininger-Apfel
und Christoph Meininger
Verleger und Veranstalter
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Christian Wolf
Director Degustation

IN ALLEN RELEVANTEN MEININGER PUBLIKATIONEN WIRD UBER DIE GEWINNER BERICHTET:
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DIE KATEGORIEN
Kategorie |

Grauburgunder trocken

Kategorie Il

Premium Grauburgunder trocken
Kategorie Ill

WeiBburgunder & Auxerrois trocken
Kategorie IV

Premium WeiBburgunder & Auxerrois trocken
Kategorie V

Premium Chardonnay trocken
Kategorie VI

Cuvées trocken

Kategorie VII

Blanc de Noirs trocken

Kategorie VIII

gereift trocken

Kategorie IX

restsuB & edelsuB

VERKOSTUNG —JURY —
EXPERTEN

Die Verkostung findet im Meininger Verlag
statt, einem der fuhrenden Verlagshauser im
Wein- und Getrankebereich. Die Weine werden
von einer Expertenjury, bestehend aus Oenolo-

gen, Vertretern des Handels und Produktion
sowie Sommeliers und Fachjournalisten, blind
verkostet und bewertet.

DIE TEILNAHME

Jeder Wein muss mit einem vollstandig
ausgefUllten Produktpass angestellt werden.
Den Produktpass finden Sie unter
www.wein-anmelden.de

DIE AUSZEICHNUNGEN
In jeder Kategorie werden die Erst- bis Dritt-
platzierten ausgezeichnet.

Alle im Wettbewerb befindlichen und mit
mindestens 87 Punkten bewerteten Weine
werden pramiert. Da es sich um einen offiziell
anerkannten Wettbewerb handelt, kann auf
die erreichte Punktzahl auf dem Weinetikett
hingewiesen werden.

DIE URKUNDE
Die prominente Urkunde fur Gewinnerweine

unterstutzt Sie effektiv im Absatz Ihrer Produkte.

Ab einer erreichten Punktzahl von 87 wird Ihnen
diese von uns zur Verfugung gestellt.
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DAS AROMAPROFIL

Mit dem einmaligen Aromachart konnen Sie die
Bewertung Ihrer Weingualitaten fur Profis und
Laien eindrucksvoll veranschaulichen.

INTERNATIONALE
KOMMUNIKATION

In allen relevanten Meininger Publikationen
wird Uber die Gewinner berichtet. Damit wird
das gesamte Zielpublikum der Weinvermark-
tung aus Handel, Gastronomie und Endver-
brauchern angesprochen.

GEWINNER ONLINE

1. Taglich neue potenzielle Kunden durch die
Veroffentlichung auf MEININGER ONLINE:

das Online-Portal fur die Wein- und Getranke-
branche. Alle Gewinnersekte werden

hier mit ihrem Aromaprofil veroffentlicht.

2. Veroffentlichung in den sozialen Netzwerken.

|/IEININGER ONLINE




PRAAMBEL

Meiningers Deutscher Pinot-Preis der Meininger Verlag
GmbH versteht sich als ein in Deutschland ausgerichteter
Wettbewerb fur Stillweine der Weinarten weiB und blanc
de noirs aus Burgunderrebsorten. Ziel dieses Wettbe-
werbs ist die Forderung der Weinqualitat und der Ver-
marktung der eingereichten Weine. Eine unabhangige,
neutrale und fachgerechte Beurteilung der Weine durch
eine fachlich qualifizierte Jury garantiert die seriése und
professionelle Durchfthrung des Wettbewerbs.

Dies verschafft den von Meiningers Deutscher Pinot-
Preis verliehenen Urkunden, den pramierten Weinen und
ihren Herstellern eine hohe Anerkennung.

1. ZULASSUNG DER PROBEN
Teilnahmeberechtigt sind deutschlandweit alle Erzeuger
und Vermarkter von Wein, sofern dieser ein Erzeugnis im
Sinne von Anhang VII Teil I Nr. 1 VO (EU) Nr. 1308/2013 ist
und nach den Vorgaben der weinrechtlichen Vorschriften
hergestellt und etikettiert ist. Der Einreicher versichert, dass
die eingereichten Weine verkehrsfahig sind: es obliegt nicht
der Meininger Verlag GmbH, die Verkehrsfahigkeit der ein-
gereichten Weine in Deutschland zu tberprifen.

Das gleiche Erzeugnis darf wiederholt am Wettbewerb
teilnehmen. MaBgebend fur die Identitat der Weine fur die
erneute Teilnahme sind die Los- bzw. amtliche Prafnum-
mer. Zugelassen sind gebrauchsfertige Produkte aus allen
deutschen Anbaugebieten.

2. ZUGELASSENE KATEGORIEN
Zugelassen sind Erzeugnisse folgender Kategorien:

a) Zum Wettbewerb konnen nur vollstandig abgefullte
Stillweine aus Deutschland angestellt werden.

b) Zum Wetthewerb zugelassen sind Weine aus allen deut-
schen Anbaugebieten, und zwar Weine mit geschutzter
Ursprungsbezeichnung oder geschutzter geografischer
Angabe (Pradikatsweine, Qualitatsweine, Landweine).

¢) Stillweine, die angestellt werden, missen einer der fol-
genden Kategorien zuzuordnen sein:

Kategorie | - Grauburgunder trocken

Stillweine der Rebsorte Grauburgunder, Geschmacksrichtung
trocken, Ausbau ausschlieBlich oder tberwiegend im Edel-
stahltank, teilweiser (kein vordringlicher Holzton) Ausbau im
groBen Holzfass ist zugelassen

Kategorie Il - Premium Grauburgunder trocken
Stillweine der Rebsorte Grauburgunder, Geschmacksrich-
tung trocken, Ausbau im Holzfass, Barrique, Betonei oder
Amphore, Maischegarung ist zugelassen

Kategorie Il - WeiBburgunder & Auxerrois trocken
Stillweine der Rebsorte WeiBburgunder oder Auxerrois,
Geschmacksrichtung trocken, Ausbau ausschlieBlich oder
Uberwiegend im Edelstahltank, teilweiser (kein vordring-
licher Holzton) Ausbau im groBen Holzfass ist zugelassen

Kategorie IV - Premium WeiBburgunder & Auxerrois trocken
Stillweine der Rebsorte WeiBburgunder oder Auxerrois,
Geschmacksrichtung trocken, Ausbau im Holzfass, Barrique,
Betonei oder Amphore, Maischegarung ist zugelassen

VERANSTALTER:

MEININGER VERLAG GmbH
MaximilianstraBe 7-15

D-67433 Neustadt/WeinstraBe

Fon: +49(0)63 21/89 08-951
Internet: www.meininger.de
eMail: contact@tastingservice.com

Kategorie V - Premium Chardonnay trocken

Stillweine der Rebsorte Chardonnay, Geschmacksrichtung
trocken, Aushau im Holzfass, Barrique, Betonei oder Am-
phore, Maischegarung ist zugelassen

Kategorie VI - Cuvées trocken

WeiBe Stillweine, nicht sortenrein, Cuvée aus mindestens
zwei und ausschlieBlich der Rebsorten Grauburgunder,
WeiBburgunder, Auxerrois oder Chardonnay, Geschmacks-
richtung trocken

Kategorie VII - Blanc de Noirs trocken

Stillweine der Weinart Blanc de Noirs aus den Rebsorten
Blauer Spatburgunder oder Schwarzriesling oder deren
Cuvée. Geschmacksrichtung trocken

Kategorie VIII - gereift trocken
Stillweine der oben aufgefuhrten Kategorien, Geschmacks-
richtung trocken, Jahrgang 2017 und alter

Kategorie IX - restsiiB & edelsiB
Stillweine der oben genannten Rebsorten mit der Geschmacks-
richtung siB, mind. 45 g/I Restzucker, alle Jahrgange zugelassen

Bitte vermerken Sie im Feld ,Bemerkungen” die Katego-
rie fur die Teilnahme. Die Weine werden hinsichtlich ihrer
Analysedaten und den Angaben auf dem Etikett final den
vorgenannten Kategorien zugeordnet.

3. Jeder Teilnehmer kann beliebig viele Weine einreichen.

4. Zum Zeitpunkt der Anstellung mussen pro Wein noch
mindestens 200 Liter vorratig sein, bei Weinen der Ka-
tegorien VIl und IX mindestens 100 Liter.

5. Jeder Wein muss mit einem vollstandig ausgeftillten Pro-
duktpass (wwwwein-anmelden.de) angestellt werden
Der Teilnehmer versichert, dass die angestellten Erzeug-
nisse den weinrechtlichen Bestimmungen entsprechen.
Unrichtige Angaben bei der Anmeldung schlieBen den
betreffenden Wein vom Wettbewerb aus. Bei vorsatzlich
falschen Angaben werden samtliche Erzeugnisse des
Teilnehmers vom Wettbewerb ausgeschlossen

6. Die Teilnahmegebuhr betragt 79,- € pro angestellte
Probe, zzgl. 19% MwSt. Die Anmeldung verpflichtet
— unabhangig von der tatsachlichen Teilnahme - zur
Zahlung der ausgewiesenen Gebuhr.

7. Anmeldungen werden bis zum im Online-Anmeldeformular
angegebenen Zeitpunkt angenommen.

8. Von jedem Wein mussen 4 Flaschen in Begleitung des
jeweiligen Produktpasses (www.wein-anmelden.de) an
folgende Adresse geschickt werden

Meininger Verlag GmbH
Meiningers Deutscher Pinot-Preis
Maximilianstr. 7 =15

67433 Neustadt/WeinstraRe

9. Einsendeschluss der Weine ist der im Online-Anmelde-
formular angegebene Zeitpunkt. Spatere Einsendugen
konnen nur auf Nachfrage berucksichtigt werden.

Geschaftsfuhrer: Andrea Meininger-Apfel,
Christoph Meininger, Peter Meininger

Ust-IdNr: DE 149 351 631
Ludwigshafen HRB 42478

10. Eine fachlich qualifizierte Jury aus Oenologen, Winema-
kern, Weinfachhandlern, Sommeliers und Fachjourna-
listen verkostet die Weine in verdeckten Probenrunden.

11. Alle angestellten Weine werden blind verkostet und nach
dem internationalen 100-Punkte-Schema bewertet. Die
Auswertung der Proben erfolgt durch neutrale Personen.

12. Die Entscheidung der Jury ist unanfechtbar.

13. Auszeichnungen:

In jeder Kategorie werden die Erst- bis Drittplatzierten aus-
gezeichnet. Zusatzlich haben Sie die Moglichkeit mit Ihrer
erhaltenen Punktzahl (ab 87 Punkte) Medaillen auszu-
zeichnen. Auf diese Pramierung kann auf dem Weinetikett,
der eingereichten Losnummer und / oder AP-Nummer
hingewiesen werden, da es sich um einen offiziell aner-
kannten Wettbewerb handelt.

Zusatzliche Auszeichnungen

. Kollektion des Jahres

Mindestens 4 Weine im Wettbewerb / Bedingung: mindestens
50 % der im Wettbewerb befindlichen Weine ausgezeichnet.
Bei gleichem Mittel aller bewerteten Proben von mehreren Er-
zeugern entscheidet die hochste Anzahl Medaillen je Einreicher.

II. Best of Show

Zusatzlich zur erzielten Punktzahl im Wettbewerb kann der
jeweils beste Wein (nach Herkunft, Jahrgang, Preisklasse,
Betriebsart, Vertriebsschienen) mit einer zusatzlichen Aus-
zeichnung pramiert werden.

Der Veranstalter behalt sich das Recht vor, eine Auszeich-
nung in einem Jahr nicht zu vergeben.

14.. Veroffentlichung

Die bei Meiningers Deutscher Pinot-Preis der Meininger Ver-
lag GmbH pramierten Produkte werden nach Beendigung
des Wettbewerbs veroffentlicht.

Die Bekanntgabe erfolgt unter anderem in den Publikati-
onen Meininger's Wine Business International, Weinwirt-
schaft, Meiningers Weinwelt, Der Deutsche Weinbau und
Meiningers Sommelier des Meininger Verlags, Neustadt
an der WeinstraBe, sowie Uber die verschiedenen Internet-
Portale unter anderem Meininger Online, die mit den Seiten
der Erzeuger verlinkt werden konnen. Informationen tber
Weine, die nicht die flr die Pramierung erforderlichen Min-
destpunktzahlen erreicht haben, werden nicht veréffentlicht.

15. Schlusshestimmungen -

Anerkennung der Wettbewerbsbedingungen

Mit der Anmeldung der Proben erkennt der Einreicher die
Teilnahmebedingungen und Beurteilung der Meininger
Verlag GmbH an. Fur Streitfalle ist das fur Neustadt an der
WeinstraBe zustandige Gericht anzurufen.

Zeitplan des Wettbhewerbs

Anmeldung der Proben: 11. Oktober 2024
Einsendung der Proben: 18. Oktober 2024
Verkostungsdatum: 06. bis 07. November 2024
Bekanntgabe der Ergebnisse: Ende November 2024

Sparkasse Rhein-Haardt

BLZ 546 512 40, Konto 1926 146
IBAN: DE 22 5465 1240 0001 9261 46
BIC: MALA DE 5IDKH



